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Rheinhessen 2021

REIFEMESSUNG, HERBSTVORBEREITUNG
WEB-SEMINAR HERBSTTAGUNG RHEINHESSEN 9.9.2021, 17.00 UHR

I. Reifemessung vom 23.8.2021

| Reifeentwicklung:Mittewerte vom 23.08.2021 RHEINHESSEN
° Oechsle Saure (g/L)

Rebsorte von - big Mittel| Vorw.| Vorjahr Norm* | von - bis  [Mi ttel| Vorw. |Vorjahr INorm*
Muller-Thurgal 45-59 [ 50 - 69 57 | 12,8-19,9 16,3| - 9,1 10,6
Sivaner 29-51| 40 - 63 50 | 21,1-31,4| 259| - 115 | 16,3
Riesling keine Messung - 62 48 - - - 16,1 | 18,7
WeiRburgundgr 27-58 43 - 70 54 | 20,2-35,8] 17,5 - 12,1 16,2
Grauburgundef 29-65 [ 47 - 74 56 | 15,5-30,8 23,4| - 11,0 9,4
Spatburgundefkeine Messung - 76 57 - - - 12,5 | 15,3
Dornfelder 42-62 | 52 - 62 53 | 11,4-19,7| 145| - 8,8 10,4
Portugieser 38-52 | 46 - 59 49 | 13,9-26,1| 18,5 - 7,8 11,7
Regent 43-59 | 50 - 85 63 | 13,0-16,8| 14,3| - 8,2 9,4

* Mittelwerte 2006-2020
Aktuelle Lage:

Am Montag wurden die ersten Reifemessungen in Rheinhessen durchgefuhrt. Die Ergebnisse
spiegeln durchaus die Entwicklung des schwierigen Vegetationsjahres wider. Die aktuelle
Reife liegt auf Basis der Mittelwerte noch deutlich hinter der Norm zurtick, vergleichbar mit
dem Jahrgang 2016 oder 2001. Der Schnittpunkt der Kurve der Mostgewichtszunahme mit der
Kurve der Saurereduktion (Reifebeginn) ist bei einzelnen Proben aus verschiedenen
Standorten noch nicht erreicht. Auch die Mostgewichtsentwicklung in den Jahren 1999, 1998
oder 1997 zeigte sich zu diesem Zeitpunkt auf sehr ahnlicher Hohe.

Die Saurewerte liegen &hnlich dem Jahr 2016 und 2001 auf sehr hohem Niveau, allerdings
niedriger als in dem saurereichen Jahr 1996.

Sicher verwundert es, wenn im Vergleich auf solche Jahre zurlckgegriffen wird. Aber die
zurlckliegenden 19 Jahre wiesen mit Ausnahme des Jahres 2016, immer eine weiter
fortgeschrittene Traubenreife im Rahmen der Reifemessungen auf, als dieses aktuelle Jahr.

Viele Weinberge befinden sich in einem guten Gesundheitszustand, aber auch Weinberge mit
nahezu Totalausfall sind zu beobachten, je nachdem wie erfolgreich die
PflanzenschutzmalRinahmen waren. Selbst bei vermeintlich gesunden Trauben ist mitunter
spater Oidiumbefall aber auch spater Peronosporabefall (grau verfarbte Beeren trotz




augenscheinlich intaktem Stielgeriist) bei einzelnen Beeren zu finden. Auch Schadigungen
durch den Sauerwurm sind an einzelnen Standorten zu beobachten.

Die Entfernung solcher Trauben liefert die Basis zur Erzeugung hochwertiger Weine. Bei
Rotweinsorten kdnnen aktuell aufgrund noch nicht vollstandiger Ausfarbung unreife Trauben
leichter entfernt und die genannten Schadigungen ausselektioniert werden.

Wie sich die Trauben weiter entwickeln h&ngt also noch stark von der zu zukinftigen
Witterung ab. Die Wetterprognosen der nachsten Wochen sagen kihlere Temperaturen
voraus. Insofern ist von einem langsameren Abbau der Saure am Stock auszugehen.
Malinahmen zur Entsduerung sind daher in diesem Jahr zu erwarten.

Neben Oidium- und Peronosporabefall muss auch der Botrytisbefall weiter beobachtet
werden. Aufgrund der bisherigen Wassersattigung der Bdden koénnte bei weiteren
Niederschlagen durchaus verstarkt Botrytis auftreten.

[I. Tankreinigung/ Behaltervorbereitung:

Eine besonders wichtige Malinahme vor dem Lesebeginn stellt jedes Jahr die Tankreinigung
dar.
Auch Schlauche, Pumpen, Armaturen und Gerate (Separator, Flotation, Kieselgurfilter,
Hefefilter,...) sind zu reinigen. Dies kann oft in einem Arbeitsgang mit der Behalterreinigung
erfolgen.
Reinigung ist nur die Vorbedingung zur Desinfektion.
Bei hartnéackigen Verschmutzungen sollte eine ,Heil3reinigung” vorgezogen werden!
Einer geplanten Desinfektion sollte immer eine Reinigung vorausgehen oder alternativ
formuliert: _Desinfektion ohne Reinigung ist sinnlos!!

Malnahmen/Mdglichkeiten:

* Hitze oder

* Desinfektionsmittel

Beispiel fir die Reinigung von Pumpen, Schlauchen, Tanks und Behéltern:

1. Grundreinigung alkalisch (~ 3%ige L6sung) danach

2. Zitronenséaure (~2%ige Losung) danach Wasser, danach

2. Desinfektion mit Peressigsaure (~ 0.5% - 1% ige Losung)
Tabelle 2 stellt die Mdglichkeiten zur Behélterreinigung zusammen. Dabei ist zu beachten,
dass die Spriuhkopfreinigung mit Atznatron im Umpumpverfahren (Ansatz ca. 200 Liter) mit
anschlieBender Zitronensaureneutralisierung nur zur Weinsteinldsung _ (Reinigung)
herangezogen werden kann, aber nicht zur Desinfektion . Denken Sie an Schutzhandschuhe
und Schutzbrille. Ein griindliches Nachspilen mit Wasser nach jedem Vorgang ist dringend zu
empfehlen.

a) Reinigung von GfK-Tanks

Tabelle 2: Reinigungs- und Desinfektionsmittel,

Atznatron (AN) und anschlieBend | Hydrosan-cing
Zitronensaure (ZS)
Reinigung Desinfektion
Konzentration 3% (AN) 2% (ZS) 1%
200 Liter-Ansatz 6 kg 4 kg 2 kg
Preis je kg/€ 2,70 3,64 3,00

Atznatron = Natronlauge, Hydrosan-cing = Peressigsaure



b) Reinigung von Edelstahlbehaltern

Bei richtiger Pflege und Behandlung ist der Edelstahl der unproblematischste Werkstoff. Aber
auch hier kann bei der gebréuchlichen Innenschliffqualitat Illc der Weinsteinansatz zum

Problem werden.
Als geeignete Methoden zur Weinsteinentfernung waren hier zu nennen:

Temperaturschockmethode z.B. Dampfen und anschlieend mit kaltem Wasser
ausspritzen. Das fuhrt zum Abplatzen des Weinsteins aufgrund der auftretenden

Spannungen.
Auslegen bzw. Versprihen mit Weinsteinldsungsmitteln — siehe oben

I1l. Checkliste:

Was muss bis zum Beginn der Lese noch dringend erle  digt werden?

Die Herbsttagung Rheinhessen

Schatzung der betriebsinternen Erntemenge, freie Lagerkapazitat ermitteln — evitl.
frihzeitig Uber Trauben- oder Mostzukauf nachdenken

Erstellen einer Ubersicht tiber den Verwendungszweck der Trauben in Abstimmung mit
dem Hektarhdchstertragsmodell (Federweil3er, Traubensaft, Stul3reserve, Perlwein, Sekt,
Classic, Selection, Barrique, trockene Weine, fruchtgepragte Weine, edelsul3e Weine,
Maischeerhitzung, Maischegarung,..)

Eigene Reifekontrollen im Weinberg durchfiihren (200 Beeren-Methode)
Altweinbestande versorgen (SOz, Filtration)!!

Termin und Umfang mit Lohnunternehmern abstimmen (Vollernter, Rotmaischeerhitzer,
Abflllung von Traubensaft, Mostkonzentrierung)

Probelauf und Funktionskontrolle (Traubenférderwagen, Abbeermaschine, Presse,
Pumpen, Maischegartanks, Rihrwerk, SO2-Dosiergeréat, Hefefilter, Flotationsanlage,
Temperatursteuerungen,...), sehr wichtig gerade bei Neuinvestitionen

Einkauf von Behandlungsstoffen/Schonungsmitteln (Kohle, Entsauerungsmittel)

Vorrat an Verschleil3teilen wie Schlauchdichtungen, Garréhrchen usw.

Vorbereitung eines Weinpasses fur die Tanks

Funktionstichtige Mostwaage

IV.Web-Seminar Herbsttagung Rheinhessen 2021

findet auch in diesem Jahr aufgrund der Corona Pandemie

in Form eines Web-Seminars am Abend des:

Weitere Hinweise zur Teilnahme, zum Einloggen, bezlglich Web-Browser erhalten Sie
nachste Woche. Wer sich nicht ausreichend kompetent fihilt, kann ein kompetentes
Familienmitglied oder Kollegen rechtzeitig ansprechen, und um Unterstiitzung zur Nutzung der

9.9.2021 um 17.00 Uhr statt.

neuen Medien bitten.

Ihr Team Oenologie



