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Vegan Bestitigung

Hiermit bestatigen wir, dass die aufgelisteten Produkte den Kriterien des V-Labels (DE-FWCN11-V1-en
/DE-FWCNG11-V1-en, Letzte Aktualisierung: 03.12.2019) gemafR der angekreuzten Kategorie vegan
entsprechen (https://www.v-label.eu/de/kriterien-der-v-label-lieferantenbestaetigung).

Fir alle gelisteten Produkte liegen Eaton unterzeichnete Lieferantenbestatigung vor. Fir diese Produkte
reicht dieses Statement zur Vorlage bei ProVeg e.V. fiir die Lizenzierung mit dem V-Label aus. Eine
zusatzliche Lieferantenbestatigung ist nicht notig.

Filtration
- BECO® Standardreihe Tiefenfilterschichten (alle Typen)
- BECO® Tiefenfilterschichten - CP07S, CP03S, CP02S, CP01S, CP2KS
- BECOPAD® Tiefenfilterschichten (alle Typen)
- BECO CARBON™ Tiefenfilterschichten (alle Typen)
- BECODISC®; BECODISC® BS; BECODISC®BC Tiefenfiltermodule

Filterhilfsmittel
- Celatom™
- BECOLITE™
- BECOFLOC®
- BECOCEL™
- BECO® FilterAid
- Kieselgur C

Bierstabilisierung
- BECOSORB®
- BECOSOL®
- Divergan®

Schoénung/Stabilisierung
- SIHA® Aktivkohlen / SIHA® Actiliq GE / SIHA® Carbogran FA
- SIHA® Bentonit / Puranit® / Puranit® UF
- SIHA® Brillant flissig / Tannin fliissig
- Kaliumbicarbonat
- Kaliumsorbat
- SIHA® Tannin MOx / FC / RWM
- Divergan®
- SIHA® Gummi Arabicum flissig / Granulat
- Reinweinstein
- SIHA® CelluStab
- SIHA®Erbsenprotein / Kartoffelprotein
- Kaliumpyrosulfit (E224)
- SIHA® SulfoLiq A40
- Levasil®BF30
- SIHA® PhenoEx
- SIHA® Silikonentschaumer
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Stabilisierung
- Metaweinsaure / Ascorbinsaure / Zitronenséaure

Enzyme
- Panzym®
- SIHAZYM® (auBer SIHAZYM Lyso)
- SIHA® Pektinase W
- Conzym

Aktivhefen
- SIHA®
-  SIHAFERM®
- Lalvin®
- Enoferm®
- uvaferm®
- Conferm®

Hefendhrstoffe

- Lalvin GoFerm/GoFerm Protect/ GoFerm Protect Evolution, Opti White, OptiMUM White,
Opti Red,OptiMUM Red, Fermaid / O / E blanc, uvavital D, Reduless, Bio Yeast Cell Walls,
Noblesse, Opti-Lees

- Mannolees, Mannolees Flash, Mannolees Blanc
Pure-Lees Longevity, Delicacy, Elegancy

- SIHA Speedferm, SIHA Proferm Fit / H*?/ Plus / Red / Bio / Arom+

- Stimula Chardonnay / Sauvignon blanc, Cabernet, Pinot Noir

- BlancNature

- Lalvin Reskue

- Glutastar

- SIHA Vitamin B1

- SIHA Garsalz

- Diammoniumphosphat

Bakterien
- Viniflora CH 11, CH 16, CH 35
- Viniflora Oenos, Viniflora Oenos 2.0
- Viniflora CiNe
- SIHALACT Oeno / Mouthfeel / Fresh

Dieses Schreiben wurde in Abstimmung mit ProVeg e. V. im Jahr 2023 erstellt.
ProVeg vergibt in Deutschland das V-Label zur Kennzeichnung vegetarischer und veganer Produkte.
Weitere Informationen finden Sie unter: v-label.eu.
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